MENU

Przystawki / salaty
Tatar wolowy z marynowanag kurka,

kompresowana czerwona cebulka i kaparami

Satata z kacza watrébka, sosem malinowym,
prazonymi orzechami nerkowca

Satata z kozim serem, winogronem,
winegrettem mango

Zupy

Bulion migsny z gotowanymi warzywami,
rwang kurg i lanymi kluseczkami

Flaczki cielece, z pomidorem i serem bursztyn

Consome z prawdziwka z gotowanym ziemniakiem
i natkg pietruszki

Krem z dyni i gruszki z prazonymi
pestkami sfonecznika

Dania gléwne

Stek z poledwicy wolowej z salsa paprykowa,
pieczonym pasternakiem i musem

z dyni pizmowej z nutg limonki

Comber jagniecy z kocia sous vide grillowany,
z risotto z borowikiem, rézowym musem z kalafiora
i grillowana pietruszka

Kurcze grillowane z podgrzybkiem,
ziemniakiem z wody i purée dyniowym

SZEF KUCHNI
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Sandacz z grillowanym borowikiem,

z sosem cebulowym na bialym winie
i ziemniakiem pieczonym

Poledwica z dorsza, z czarng soczewica z chilli,
pietruszkg i czosnkiem, dynig kompresowang
W cytrynie

Pierogi z kaczka konfitowang
i blanszowana cebulka

Dania dla najmlodszych
Spaghetti z pomidorem i szynka mielona
z serem bursztyn

Chrupiacy kurczak z frytkami i mizeria

Nalesniczki z twarogiem, owocami
1 syropem pomaranczowym

Dania wegetarianiskie

Nalesnik ze szpinakiem, borowikiem, rukola
i pomidorkiem pieczonym

Kotlet z cieciorki i soczewicy z chilli i czosnkiem

na safatce z rukoli z musem paprykowym

Desery wlasnego wyrobu

Plesniak z porzeczky i orzechem

Beza z kremem waniliowym
i lodami kawowymi

Ciasto dnia
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NG

LANSK

POSIEKI A'LA CARTE SERWUJEMY W GODZINACH 12.00-19.00
2 Potrawy przygotowywane w naszej kuchni mog zawieraé sktadniki alergenne: mleko krowie, jaja, ryby, skorupiaki,
(3 zboza zawierajace gluten (pszenica, jeczmief, owies, zyto), orzechy drzewne (laskowe, wloskie, migdaty),

orzeszki ziemne, soja, seler, sezam, gorczyca.



